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L’abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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Un restaurant parisien qui propose au
verre I’Eclat Blanc minéral et floral du
domaine de Fondréche, soit le nec plus
ultra des vins du Ventoux, ¢a se compte sur
les doigts d'une main, et dans le Marais,
jusqu’ici, on n'avait jamais vu ¢a ! Le bistrot
ouvert en janvier dernier par Julien Fouin, le
créateur de Régal, pourrait étre, a un détail
prés, I'adresse de I'année. Imaginez un loft
new-yorkais aménagé sur deux etages, avec
brigues rouges, lampes industrielles et
grande table d'hdtes, un accueil mignon tout
plein, en particulier avec les bambins, mais
surtout une flopée de nectars et de victuail-
les rigoureusement sélectionnés par le mai-
tre des lieux, chineur invétéré de produits
plus vrais que nature. Si I'on retrouve le désor-
mais classique jambon Ibaiona de Louis Ospi-
tal, on découvre aussi le thon blanc fumé de
I'le d'Yeu, les tomates bio des Alpilles, un
chévre frais de Provence a I'huile essentielle
de thym et, en dessert, les glaces et sorbets
d'un « petit » artisan ardéchois a se taper la
téte contre les brigues ! Quant aux vins, ils
dépassent largement le cadre militant des
Richaud, Lapierre et consorts pour se ran-
ger parmi les crus d’exception, servis au verre
et a température grace a la fameuse machine
Enomatic qui maintient le vin sous azote une

I ‘t t
VINS D’AUTEUR ET PRODUITS
FINEMENT SELECTIONNES...
DE L’ENTREE AU DESSERT, ON

SE LAISSE TENTER PAR DES
METS GENEREUX ET RAFFINES.

fois la bouteille ouverte. Seul petit gloups au
final, le burger de Salers qui, encore rou-
geoyant dans son hachoir, ne parvient pas
dans I'assiette a chatouiller les cimes des
monts du Cantal. Question de cuisson, mais
également d’allant, ce fameux truc qu'on
acquiert au fil des ans. A 23 € le plat, la chute
est rude, forcément ! Formule déjeuner a
15 €. Ala carte, compter environ 45 €. m
Frangois Lemarié

Accuell tous les jours

de 12h & 14h30 et de 20h a 2.3h.

Eléments de recherche : - COTES DE FRANCS : vin de Gironde (33), toutes citations - FRANCS : uniqguement en tant qu'AOC
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Yves Camdeborde, en voila un qui annonce
la couleur ! Les Pyrénées dans le cadre (jaune
et rouge), et |a transparence a tous

au mur qui t
de Turquie

Serviee conting i ol s
gusqreian S aont. Ouveet fons les jours,
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